PARK IM GRUNEN
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HOCHSTER
GENUSS

Kulinarik und Getranke
im Restaurant Gurtners

Rauf aus der Stadt
gurtenpark.ch



KULINARIK AUF
858 METER UBER MEER

Damit wir Ihren Anlass optimal vorbereiten und planen kdnnen, bitten wir Sie, uns
Ihre Auswahl mindestens 31 Tage im Voraus bekannt zu geben. Der Stand der ge-
meldeten Personenanzahl gilt als Verrechnungsgrundlage.

APERO-PAUSCHALEN

Bei unseren Apéro-Pauschalen sind ein Happchen / Portion pro Sorte gerechnet.

«FRISCHLUFT»-APERO pro Person
Zur Begrissung auf dem Berner Hausberg

ideal fUr eine Apérodauer von max. 30 Minuten 19.—
ideal fur eine Apérodauer von 45 Minuten 31.—

- Variante 1. Weisswein, Traubensaft Leitz «Eins-Zwei-Zero»,
Knoblauch-Pinsa mit Krautern (vegan)

- Variante 2: Dr Schuumwy, Leitz «Eins-Zwei-Zero Sparkling» (alkoholfreier
Schaumwein), Pinsa Tomate mit Rucola

- Variante 3 (nur im Winter buchbar): Glihwein, Punsch, heisse Marroni

APERO «BERN> (ideal bis 30 Minuten) 12.—
Blatterteig-Rugeli aus dem Emmental, marinierte Oliven, Gemuisedip im Glas

APERO «ROSENGARTEND (ideal bis 45 Minuten) 19.—
Blatterteig-Rugeli aus dem Emmental, marinierte Oliven, Gemusedip im Glas,
Sbrinz-Rollen, Antipasti-Spiessli, Rdsti-Knusper mit Krauterquark

APERO «ZYTGLOGGE» (ideal fur 1 Stunde) 27—
Apéro fur 2 Stunden 40.—
Blatterteig-Rugeli aus dem Emmental, marinierte Oliven, Gemusedip im Glas,
Hauswurst vom Gurten-Hochlandrind, Brot, Rosti-Knusper mit Krauterquark,
Pinsa Tomate mit Rucola, Sbrinz-Rollen

APERO «GURTEN» (ideal fir 1 Stunde) 33.—
Apéro fur 2 Stunden 45.—
Blatterteig-Rugeli aus dem Emmental, marinierte Oliven, Gemusedip im Glas,
BUndnerfleisch, Hauswurst vom Gurten-Hochlandrind, Rosti-Knusper mit
Krauterquark, Kdsekuchen-Ecken, Pinsa Tomate mit Rucola, Brotauswahl

Unser Tipp, falls Sie einen Apéro ohne Abendessen planen:

Erganzen Sie den Apéro mit einer Dessertvariation.

Drei verschiedene Sussspeisen:

* Vegane Frichtecreme im Glaschen

* Mini Truffe-Schnitte

* Mini Berliner 15.—



APERO RICHE 62.—
Blatterteig-Rugeli aus dem Emmental, marinierte Oliven, Gemusedip im Glas,
Bundnerfleisch, Speckpflaumen, Hauswurst vom Gurten-Hochlandrind, gerducherter
Lachs auf Toast, Pinsa Tomate mit Rucola, Rosti-Knusper mit Krauterquark,
Brotauswahl

Rinderrippe im Glas mit Kartoffelstock, veganer Gemuseeintopf mit Linsen und
Treber-Chips, cremiges Safranrisotto mit Marktgemuise und KrauterblUten
Veganes Schoggimousse, Quarkballchen mit Zimtstaub und Crémeschnitten

Add-Ons zu den Apéro-Pauschalen

Speckpflaume 450
Pinsa mit Frischkase, Dill und Rueblilachs (auch vegan maglich) 5—
Salzige Macarons mit Tomaten-Basilikum-Fillung 5.—
Rindstatar 7.—
SuUsse Macarons als Desserterganzung 2.50

GETRANKEPAUSCHALEN ZUM APERO

pro Person  pro Person fur jede

60 Minuten weitere Stunde
Einfach: Weisswein, Mineral, Orangensaft 27.— +9.—
Sprudel: Prosecco, Weisswein, Mineral, Orangensaft 27.— +9.—
Gurtners: dr Schuumwy, dr Wyss, Mineral, Orangensaft 35.— +9.—
Zusatzlich Bier zu den Getrankepauschalen 6.— +6.—
Bier-Pauschale ohne andere Getrankepauschale M- +9.—

Passende alkoholfreie Alternative ist in den Pauschalen inkludiert.




GUTES MIT LIEBE GEMACHT IM
RESTAURANT GURTNERS

Das «Gurtners» besticht durch sein nostalgisches Ambiente und bietet lhrer

Gesellschaft bei einer exklusiven Nutzung Platz fur bis zu 110 Personen.

Bei einer Gruppe ab 13 Personen diurfen Sie gerne ein einheitliches MenU aus den
nachfolgenden Speisen zusammenstellen. Eine A-la-carte-Bestellung ist bis max.

12 Personen maoglich.

pro Plattli
APEROPLATTLI «GURTNERS» Portion fur max. 3 Personen 24.—
mit feinen Kase- und Fleischspezialitdten
APEROPLATTLI «<ANTI-PASTI» Portion fir max. 3 Personen 24.—
Grillierte Zucchetti, grillierte Aubergine, marinierte Pilze, Oliventapenade,
Tomatentapenade, Hummus und Pinsa-Brot
Bei grosseren Gruppen werden mehrere Portionen auf dem Plattli serviert.
pro Person
MITTAGSMENU
Wodchentlich wechselndes 3-Gang-Menu vegetarisch / mit Fleisch 49.—
ABENDMENU
Monatlich wechselndes 4-Gang-Mend mit Fleisch 89.—
vegetarisch 77—
oder als 3-Gang-MenuU mit Fleisch 76.—
vegetarisch 69.—
Harmonische Weinbegleitung 31.—
VORSPEISE
Saisonale Suppe 14.—
Salatschussel mit Rottannenvinaigrette zum Teilen 14.—
Gurtners saisonales Gartli 18.—
GURTNERS KLASSIKER
Kalbsvoressen nach Gurtners Rezept mit Kartoffelstock und Gemuse 39.—
Kalbsgeschnetzeltes mit Butterrosti 41.—
Rinderrippe 24 h niedergegart mit Kartoffelstock und Gemuse 42.—
Rindsfilet (180 g) mit Kartoffelgratin und Gemuse 56.—
Regionale Rindsbratwurst nach Hausrezept mit Kartoffelsalat 26.—
mit Spiegelei +3.—
Alplermagronen mit Kartoffelwirfeln und Apfelmus 26.—
mit gebratenem Speck +5.—
Saisonal wechselndes veganes Gericht 34—
SUSSES
Tagesdessert 8.—
Lauwarmer Apfelkuchen mit Vanilleglace 12.—
Meringues mit Greyerzer Doppelrahm 12.—
Eiskaffee 10.50

Preise konnen aufgrund von saisonalen Kartenanpassungen variieren.






ALLGEMEINE INFORMATIONEN

UNSERE PARTNER

Wir arbeiten mit regionalen Partnern zusammen, damit wir sowohl qualitativ
hochwertige wie auch nachhaltige Kulinarik anbieten kdnnen.

* Mérat, Bern

* Highland-Gurten, Gurten

* Fleischgenuss, Aegerten

* Kiing und Steiner, Niederwangen

» Emmentaler Backwaren, Biglen

* Vom Chéser, Worb

* Berner Freilandeier - Hans-Rudolf Lauper, Oberulmiz

GRUNDLAGE

Samtliche Angebote dieser Bankettdokumentation richten sich an Gruppen ab
12 Personen.

PERSONENANZAHL

Damit wir Ihren Anlass optimal vorbereiten und planen kénnen, bitten wir Sie, uns
Ihre Mentauswahl mindestens 31 Tage (bei mehr als 30 Personen) und 14 Tage (bei
weniger als 30 Personen) im Voraus bekannt zu geben. Der Stand der gemeldeten
Personenanzahl gilt als Verrechnungsgrundlage.

GENERELL

Es gelten die jeweils aktuell gultigen Angebots- und Preislisten. Alle Preise sind
in CHF und inklusive 8,1 % Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie auch unsere «Allgemeinen Geschaftsbedingungen».

DEKLARATION

Lachsforelle  Schweiz (Zucht) Rauchlachs Grossbritannien
Egli Schweiz (Zucht) Poulet Schweiz

Kalb Schweiz Schwein Schweiz

Rind Schweiz Rindsfilet Irland

Eier Schweiz Kase Schweiz

Planted-Steak produziertin der Schweiz
Luya produziert in der Schweiz

Pinsa-Brot [talien
Alle anderen Brote und Feinbackwaren: Schweiz

Allfallige Abweichungen und Ubrige Deklarationen werden entsprechend vermerkt.


https://www.merat.ch/unser-verstaendnis
https://www.highland-gurten.ch/unser-hof/
https://www.fleischgenuss.ch/
https://kuengundsteiner.ch/unternehmen.html
https://emmentaler-backwaren.ch/ueber-uns/
https://vomchaeser.ch/ueber-uns/credo/
https://bernerfreilandeier.ch/ueber-uns/

P.S. DER GURTEN IST EINE NACHHALTIGE
WAHL FUR IHREN EVENT!

Der Gurten - Park im Grinen setzt sich aktiv fur
Nachhaltigkeit ein. Deshalb ist der Betrieb seit 2022
Swisstainable zertifiziert und die Grinflache des
Gurtens seit 2017 mit dem Label der Stiftung Natur &
Wirtschaft ausgezeichnet.

Verantwortungsbewusst gegenuber der Natur zu sein, be-
deutet auch konsequent zu sein. Gerne geben wir einige
Beispiele, wie wir uns fur Nachhaltigkeit einsetzen:

BEREITSTELLUNG SEEWEG ANSTATT FLUGZEUG

Mit dem Flugzeug importiertes Gemuse verursacht einen bis zu zehn Mal héheren
CO»-Verbrauch, als GemUse, welches auf dem Seeweg eingefihrt wurde. Um die
CO»-Emissionen zu senken, verzichtet der Gurten - Park im Grinen seit 2020 auf
mit dem Flugzeug importierte Lebensmittel.

GRAUWASSER

Die durchschnittliche Schweizerin und der durchschnittliche Schweizer verbrauchen
taglich rund 45 Liter Trinkwasser fir die Toilettenspulung. Der Gurten - Park im Grinen
nutzt fur einen Teil seiner Toilettenanlagen gesammeltes Regenwasser, wodurch eine
grosse Menge an Trinkwasser eingespart werden kann.

MINIMIERUNG VON FOODWASTE
Durch verbesserte Einkaufsprozesse, ein effizienteres Ressourcenmanagement
und Angebotsanpassungen konnte der Gurten - Park im Grinen den Foodwaste
im Vergleich zum vergangenen Jahr um 47 % senken. Neu bieten wir Take-away-
MenUboxen bei Buffetangeboten an, sodass die Gaste Ubrig gebliebene Speisen
mit nach Hause nehmen kénnen.

KEINE FOSSILEN BRENNSTOFFE
Der Gurten - Park im Grinen verzichtet auf Gemuse und Frichte, welche aus
Gewachshausern stammen, die mit fossilen Brennstoffen beheizt werden.

ERNEUERBARE ENERGIEQUELLEN
Der Gurten - Park im Grunen setzt auf erneuerbare Energiequellen. So stammt der
Strom auf dem ganzen Areal zu 100 % aus Wasserkraft der Schweiz.

HEIZEN MIT HOLZSCHNITZEL

Der Gurten - Park im Grunen heizt seine Gebdude mit einer Holzschnitzelheizung.
Die Verbrennung von Holz setzt gleichviel CO» frei, wie die Baume im Verlauf ihres
Wachstums der Atmosphare entzogen haben. Holzenergie ist somit CO»-neutral.

M ONinlc)

Gurten - Park im Grinen, CH 3084 Wabern, T +41 31 970 33 33, info@gurtenpark.ch, gurtenpark.ch


https://www.facebook.com/Gurtenpark
https://www.instagram.com/gurtenpark/
https://www.linkedin.com/company/gurtenpark/
https://g.co/kgs/a9GfsLQ
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