
Menu du soir
SALADE DE MÂCHE 

gorgonzola, poire et noix

***
SOUPE À LA COURGE 

graines de courge

***
DUO DE CHEVREUIL 

polenta bramata, chou rouge et choux de bruxelles

***

RÊVE DE FIGUES 

châtaignes glacées, glace aux châtaignes et vin santo

3 plats 76.— | 4 plats 89.—

SALADE DE MÂCHE 

gorgonzola, poire et noix

***
SOUPE À LA COURGE 

graines de courge

***
CHAMPIGNON PLEUROTE SAUTÉ 

gersotto, choux de bruxelles, échalotes et sauge

***
RÊVE DE FIGUES 

châtaignes glacées, glace aux châtaignes et vin santo

3 plats 69.— | 4 plats 77.—

Dégustez notre menu avec un accord mets-vins

22.—

Dégustez un verre de vin issu de nos grandes bouteilles

1dl 9.80

Notre recommandation végétarienne
RIZ NOIR

chou-fleur et œuf

32.—

Octobre 2025 | Nous nous réservons le droit de procéder à toute modification 
d’offre et de prix. Nos prix s’entendent en CHF, TVA 8.1% et service inclus.



Carte du soir
PLANCHETTE APÉRITIVE 

spécialités de viande séchée et de fromage
ou

PLANCHETTE APÉRITIVE VÉGÉTARIENNE 
courgettes, aubergines, champignons marinésTapenade d'olives et de tomates

24.—

SALADE MÊLÉE DANS SON SALADIER 
sa vinaigrette de sapin

14.—

SALADE DE MÂCHE 
gorgonzola, poire et noix

18.—

SOUPE À LA COURGE 
graines de courge

14.— | 20.—

CIVET DE CHEVREUIL À LA CHASSEUR 
spätzli, chou rouge, marrons glacés et choux de bruxelles

31.— | 36.—

SAUCISSE DE BŒUF MAISON GURTNERS
salade de pommes de terre et chou-rave et moutarde aux marrons

26.— I oeuf au plat + 3. —

MACARONI DES ALPES 
dés de pommes de terre et compote de pommes

26.— | avec lard grillé + 5.—

CHAMPIGNON PLEUROTE SAUTÉ 
gersotto, choux de bruxelles, échalotes et sauge

34.—

BROCHET POCHÉ 
crevettes Aemme, pommes de terre bleues, céleri et essence de gin

38.— | 44.—

DUO DE CHEVREUIL 
polenta bramata, chou rouge et choux de bruxelles

51.—

CHATEAUBRIAND
gratin de pommes de terre et légumes

71.— par personne | à partir de 2 personnes

Octobre 2025 | Nous nous réservons le droit de procéder à toute modification 
d’offre et de prix. Nos prix s’entendent en CHF, TVA 8.1% et service inclus.



Dessert et fromage
RECOMMANDATION SUCRÉE

8.—

SCHNOUSERLI 
Nous sommes heureux de vous présenter notre sélection

4.— | 7.—

RÊVE DE FIGUES 
châtaignes glacées, glace aux châtaignes et vin santo

17.—

PLAISIR AUX NOISETTES 
miel et pomme

14.—

CAFÉ GLACÉ 
10.50

MERINGUES 
crème double de Gruyère

12.—

VERMICELLES 
meringues

11.— | 14.—

TARTE TIÈDE AUX POMMES 
glace à la vanille

12.—

FROMAGES PRÉFÉRÉS DU GURTNERS 
sélection dans la vitrine

16.—

GLACE ET SORBET
chocolat, vanille, stracciatella, fraise, pistache, mocca, framboise, citron

4.— | portion de crème + 1.50

BOULE GOURMET MAISON
laissez-vouz surprendre

4.— par boule | portion de crème + 1.50

Harmonieux
«MÉDECINE DE GURTNERS» BAROLO CHINATO

Spécialité de la région du Piémont
17 Vol. %

5 cl | 13.—

CIGARES
Nous serons heureux de vous présenter notre sélection

Octobre 2025 | Nous nous réservons le droit de procéder à toute modification 
d’offre et de prix. Nos prix s’entendent en CHF, TVA 8.1% et service inclus.


	Abendmenü FR
	Abendkarte FR
	Dessert und Käse FR
	Gurtners_Karten_AlleTeil8.pdf
	Abendmenü FR

	Speisekarten_Restaurant_Gurtners.pdf
	Abendkarte FR

	Speisekarten_Restaurant_Gurtners.pdf
	Abendmenü FR




